


ASSISTANCE À LA CLIENTÈLE CANADA SEULEMENT 

Pour nous aider à répondre aux questions lorsque vous appelez pour obtenir du 
service ou signaler une perte ou un vol, utilisez l’espace ci-dessous pour consigner 
le modèle et le numéro de série situés derrière l’appareil. 

Numéro de modèle : 

Numéro de série : 

Date d’achat : 

Nom du détaillant : 

Adresse : 

Ville : 

Province : 

Code postal : 

Téléphone :

SOUTIEN TECHNIQUE 

votre produit, veuillez consulter la section pertinente dans ce manuel. 

Vous pouvez également visiter le www.sharp.ca
sur votre produit, notamment pour :  

Trouver un détaillant 

Trouver des points de service 

Télécharger notamment le Guide d’installation, la Fiche technique et le Manuel 
de l’utilisateur

CONTACTEZ-NOUS 
Si, à tout moment, vous avez des questions ou commentaires concernant votre 
produit SHARP, veuillez contacter le Centre d’assistance à la clientèle SHARP. 

pour mieux vous servir :

APPELEZ-NOUS 
CA 877-278-6709
De lundi au vendredi :
de 8 h à 17 h est

COURRIEL
Tous les jours, 24 
heures sur 24

Consultez la section 
Contactez-nous sur 
notre site.

SITE DE SOUTIEN 
Téléchargements de 
produits, Localisateur 
de service, Où acheter, 

de toner et plus encore. 
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AVERTISSEMENT

MISE EN GARDE



MISE EN GARDE
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USTENSILES - REVÊTEMENTS

MODE DE CUISSON

SUPERHEATED STEAM  
(STEAM ROAST &  

STEAM GRILL) / CONVECTION
STEAM/STEAM BAKE

ACCESSOIRES 
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POUR UNE MEILLEURE UTILISATION :

MISE EN GARDE
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SUIVEZ LES ÉTAPES SUIVANTES POUR NETTOYER 
LE FOUR AVANT L’UTILISATION.
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PRÉPARATION
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IL EXISTE 5 FONCTIONS DE CUISSON DANS LA 
CUISSON MANUELLE :

1. SUPERSTEAM GRILL (GRILLAGE SUPERSTEAM) - 
VAPEUR SURALIMENTÉE 

SUPERSTEAM GRILL (GRIL SUPERSTEAM)

2. SUPERSTEAM ROAST/AIRFRY (RÔTISSAGE 
SUPERSTEAM/ AIRFRITE) - VAPEUR SURCHAUFFÉE

SUPERSTEAM ROAST (RÔTISSAGE SUPERSTEAM)



3. CONVECTION BAKE (CUISSON À CONVECTION) - 
CHALEUR SÈCHE

CONVECTION BAKE (CUISSON À CONVECTION)

4. STEAM BAKE (CUISSON VAPEUR) – COMBINAISON 
DE CUISSON PAR CONVECTION ET PAR VAPEUR

STEAM BAKE (CUISSON À LA VAPEUR)

5. STEAM COOK (CUISSON VAPEUR) – VAPEUR PURE

STEAM COOK (CUISSON VAPEUR)

6. STEAM PROOF (ÉTUVE À LA VAPEUR)

STEAM PROOF (ÉTUVE À LA VAPEUR)





CATÉGORIE 
D’ALIMENT

RECETTE QTÉ / POIDS MODE DE CUISSON
DURÉE DE 

CUISSON TOTALE 
(MINUTES)



CATÉGORIE 
D’ALIMENT

RECETTE QTÉ / POIDS MODE DE CUISSON
DURÉE DE 

CUISSON TOTALE 
(MINUTES)





ÉTEINDRE LES SIGNAUX SONORES
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POUR ACTIVER LES SIGNAUX SONORES
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POUR VERROUILLER
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POUR DÉVERROUILLER
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VIDEO DEMO (DÉMO VIDÉO)
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WORKING DEMO (DÉMO DE FONCTIONNEMENT) 
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SÉLECTION DU NIVEAU ARTICLES SUGGÉRÉS 
POUR LE NETTOYAGE
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MÉLANGE QUANTITÉ
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PROBLÈME CAUSE POSSIBLE SOLUTION
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SHARP ELECTRONICS CORPORATION

SHARP ELECTRONICS OF CANADA LTD


